
„Chefs Lieblingssuppe“ 
  

  Feine Cremesuppe von heimischem Kürbis mit 

Mango, Ingwer und Zitronengras verfeinert, 

Kürbiskernöl und knusprigen Croutons  6.50 € 

 

 

Gans - Ganz gut! 
 

Keule von der Martinsgans, im Ofen gegart, 

mit Zwiebel-Holunderbeeren-Sauce, gefülltem Bratapfel, 

hausgemachten Rotkohl und Kartoffelklößen     35,00 € 

 
Gebratene Brust von der Martinsgans, im Ofen gegart, 

mit Zwiebel-Holunderbeeren-Sauce, gefülltem Bratapfel, 

hausgemachten Rotkohl und Kartoffelklößen     35,00 € 

 
Unsere ganz besondere Empfehlung für Sie (… nur auf Vorbestellung ab 4 Pers.): 

 

Ganze, schmackhaft gefüllte Martinsgans, im Ofen gegart, 

anschließend tranchiert und auf der Platte serviert, 

mit Zwiebel-Holunderbeeren-Sauce, Bratapfel, 

hausgemachten Rotkohl, Kroketten und Kartoffelklößen  41,00 € pro Pers. 

 
… zu allen Gansgerichten servieren wir Ihnen 

Mischobst - nach hauseigenem Rezept – und Apfelmus von unseren hauseigenen Obstbäumen. 

 

 
Liebe Gäste, 

 

bei uns ist immer etwas los! Entdecken Sie hier unsere aktuellen Aktionen und besonderen Angebote. 

 

 

Wild-Wochen 
13. Nov. - 21. Feb. ´27 

 

Christmas-Party im Dezember 
Köstliches Weihnachtsbuffet (incl. Getränke) mit 

anschließendem Tanz & Top-DJ zum Festpreis von 85,00 € 

Sa., 5., Fr. 11, Sa. 12. & Sa. 19. Dez. 

 

Silvesterbuffet im Restaurant 
Exklusives Buffet im Restaurant für 42,00 € 

 

Silvesterball im Festsaal 
Großes Galabuffet incl. Getränke, Mitternachtsimbiss, 

Tanz bei Live-Musik und Feuerwerk zum Festpreis von 105,00 € 
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