
 
 
 
 
 

 
Vorspeisen 

Spargelcrémesuppe mit Kräuter-Sahnehaube         6,50 € 

 

Marinierter Spargel mit geräuchertem Lachs, 

Kartoffelreibeplätzchen und Crème-fraiche       14,50 € 

 

Hauptgänge 

Frischer junger Stangenspargel mit Sauce Hollandaise, zerlassener Butter, 

Petersilienkartoffeln und grünem Salat      20,50 € 
 

und ... 
 

❖ ... mit Rührei und 

- rohen, luftgetrockneten Knochenschinken oder 

- gekochten Hinterschinken       27,00 € 

 
❖ ... mit Rührei und Schweineschnitzel oder Hähnchenschnitzel   28,00 € 

 
❖ ... mit gebratenen Schweinemedaillons und Champignons   32,50 € 

 
❖ … mit einer Rinderroulade - nach hauseigenem Rezept -   35,50 € 

 
❖ ... mit gebratenen Rumpsteak und feinen Champignons    37,50 € 

 
❖ ... mit gebratenen Lachsfilet     38,00 € 

 
❖ … mit gebratenen Zanderfilet     35,00 € 

 

Desserts 

Panna-Cotta mit hausgemachter Himbeerensauce  4,50 € 

 
Frischer Rhabarber aus eigenem Anbau, zum Kompott verfeinert, 

 mit einer Kugel Bourbon-Vanilleeis von Mövenpick und Sahnehäubchen.            4,50 € 

 
„Erdbeerbecher“ 

Zartschmelzendes Crème Vanilla, mit marinierten Erdbeeren, 

garniert mit Sahne und Erdbeersauce              6,50 € 

 
 

Ganz besonders empfehlen wir Ihnen unsere Spargelbuffets: 

• mittwochs & donnerstags ab 18.30 Uhr:    „Das Exklusive“ 

 Buffet incl. Vorspeisen, Suppe, Hauptgang & Dessert für   38,90 € 

• sonntags ab 11.30 Uhr & ab 17.30 Uhr:    „Der Klassiker“ 

   Buffet incl. Suppe, Hauptgang & Dessert für    35,90 € 


